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Du bio bien huilé

rmel Moutiez,. oléicul-

teur bio, a organisé une
féte champétre dans une de
ses oliveraies au quartier
Cauvet. Une vingtaine de
ses clients ont répondu &
cette invitation sapide.
Armel a voulu, d'une facon
humoristique, honorer quel-
ques personnes méritantes

_dont Bernard Sené, mouli-

nier de I'entité coopérative
du village.

Le programme se compo-

sait d’'un apéritif, d'une au-
berge espagnole, une con-

-férence sur la biodynamie,

un atelier de peinture sur
I'olivier. Et un pastiche d’'in-
tronisations dans l'ordre

~ des Chevaliers de la goutte

d’huile, auquel Bernard

_Sené a bien voulu se préter.

Selon Armel, c’est une ma-
niére de le remercier pour la
qualité de son travail. Car
le moulin a obtenu, cette
année, une médaille d’ar-
gent au salon de I'agricul-
ture a Paris, idem 2 la foire

- de Brignoles et une d'or a

Draguignan. « Le terroir y est
pour beaucoup, les qualités
d'olives et la rigueur des olér-
culteurs completent lexi-
gence a apporter aux fruits.
Toutefois le PH est de 0,13

- et lindice de peroxyde de

4,8 », concluait Bernard.
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De gauche a droite : le maitre de cérémonie, le conféren- -
cier, Bernard Sené, et Armel. :
: (Photo N. S.)



