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Culture
Mardi 29 juin à 21 h au Théâtre du Gymnase sous la direction de
Caroline Ruiz (Ateliers Un Pied en Coulisses), LA VISITE DE LA VIEILLE
DAME, de Frédéric Durrenmatt (auteur suisse) : magnifique pièce de
1956, grinçante, terrible..., terriblement drôle et cruelle !
Petit topo rapide : Güllen est une petite ville de Suisse. Claire Zahanassian est
une vieille dame immensément riche, qui effectue une visite dans son village
natal. Les habitants de ce village, pauvres et démoralisés attendent de cette
généreuse dame un soutien financier substantiel. Lorsque celle-ci leur propose
cent milliards, cinquante pour la ville et cinquante à se répartir entre tous les
habitants, c'est l'explosion de joie... Mais la vieille dame exige en échange la tête
d'Alfred Ill, son ancien amant, qui l'aurait trahie et réduit à la misère noire, des
années auparavant... La ville cèdera-t-elle au chantage de mort ?

Jeudi 1er juillet (Irakli et les Lois Ambassadors)et vendredi 2 juillet
(Richie Loidl Trio) à la mairie du 8ème, dans le cadre des soirées de
Bagatelle, concerts gratuits en plein air.

1980 le 29 juin

Trois pas en avant et... trois pas en arrière
Alors que le vent de la parité souffle de plus en plus fort sur nos sociétés,
n'épargnant plus rien, même le politique, rappelons que c'est le 29 juin
1980 que la première présidente au monde a été élue. C'était en Islande.
26 ans plus tard, chaque élection remportée par une femme fait encore
l'événement...

2000 le 2 juillet

Trézegoal
La France remporte le Championnat d'europe de football aux Pays-Bas en
battant l'Italie en finale 2 buts à 1. Menée 1 à 0 à la fin du temps

Mardi 29 juin 2010
Vendredi 2 juillet 2010

SCOOP 
Les cigales ont commencé à chanter 
jeudi dernier, l’été arrive enfin !



réglementaire, les Français égalisent dans les arrêts de jeu grâce à un but
de Wiltord. Trézeguet enterre la squadra azura en inscrivant, d'une
superbe volée, un but en or dans la première prolongation. Les champions
du monde de 1998 ont été à la hauteur de l'événement.

Si, si... !

La recette : croissants amandes-pignons

Préparation 20 mn - Cuisson 15 mn

Ingrédients (pour environ 30 croissants) : 100 g de sucre en poudre, 200
g de poudre d'amandes, 50 g de pignons, un blanc d'oeuf, eau de fleur
d'oranger ou vanille (facultatif)

Bien mélanger sucre et poudre d'amandes, verser la fleur d'oranger ou
vanille, ajouter le blanc d'oeuf, mélanger à la spatule. La pâte doit rester
ferme mais maléable (si nécessaire ajouter du blanc)

Préchauffer le four à 150°. 

Façonner un colombin avec la pâte, découper en tranches, leur donner la
forme de petits croissants, les humecter puis les rouler dans les pignons
étalés dans une assiette plate, bien les faire adhérer.

Les poser sur une plaque avec du papier cuisson, cuire 15 mn. Surveiller
la cuisson sans ouvrir, sortir la plaque, laisser reposer (les croissants sont
encore souples) 

Le casting de distribution cette semaine
Mardi 29-juin CANAAN GASTON VILLEMAIN MESSIN
Vendredi 02-juillet ROCCASERRA BRUNETEAU PEDEVILLA

Bonne semaine à tous,      Christine PEDEVILLA


